RINGKASAN EKSEKUTIF

Mad Pork merupakan sebuah warung tenda yang menjual makanan
dalam bentuk rice bow/ dan menggunakan daging babi sebagai pilihan daging
utamanya. Mad Pork menyediakan dua macam jenis olahan daging, yaitu
digoreng tepung dan ditumis, dengan tiga jenis pilihan sambal dan dua jenis
pilihan saus. Pilihan sambal yang disediakan Mad Pork terdiri dari sambal matah,
sambal bawang, dan sambal rica, sedangkan untuk pilihan saus terdiri dari saus
Honey Lemon dan White Barbeque. Mad Pork menyediakan porsi makanan
dalam 2 ukuran, yaitu ukuran regular (65gr) dan large (80gr). Setiap porsi yang
disajikan dilengkapi dengan bayam goreng. Harga yang ditawarkan Mad Pork
dapat terbilang terjangkau (Rp29.000 — Rp35.000 per porsi) jika dibandingkan
dengan produk sejenis. Target pasar yang dituju adalah laki-laki dan perempuan
dengan usia 16 — 25 tahun dengan domisili Karawaci dan sekitarnya.

Semenjak berdiri dari Januari 2017, kami telah berhasil melakukan
perkembangan dalam bisnis kami dengan cara memaksimalkan masing-masing
divisi yang ada. Dari divisi marketing, kami telah melakukan beberapa promosi
seperti free drinks, buy 3 food get 3 toppings and 3 drinks, dan diskon ketika
konsumen melakukan posting di social media mereka. Kami mendapatkan
peningkatan sales revenue setiap melakukan promo tersebut. Dari divisi human
resources, kami telah memiliki 3 karyawan yang bekerja dan memiliki nilai rata-
rata performance appraisal 4 dari 5. Dari divisi operation, waktu penyajian
makanan untuk makan di tempat maksimal 5 menit dan maksimal 10 menit
untuk online transportation, selain itu kami juga sudah menambah varian menu
kami. Dari sisi finance, kami telah berhasil menjual lebih kurang 5.000 porsi dan
sudah mendapatkan omzet lebih dari Rp170.000.000,00 hingga Juni 2017.
Penjualan kami terus mengalami perbaikan dan peningkatan sehingga bisnis Mad

Pork memiliki prospek untuk diteruskan kedepannya.

Kata Kunci / : Rice bowl, berdaging babi, harga terjangkau, sambal
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EXECUTIVE SUMMARY

Mad Pork is a street food cafe that serves food in a rice bowl, coupled
with pork as the main ingredient. Mad Pork serves two kinds of pork, one is deep
fried with flour and another one stir fried on a pan, with three kinds of chili and
two kinds of sauces. Our chili variations are sambal matah, sambal bawang, and
sambal rica, while the sauces choice consists of honey lemon and white barbeque
sauce. Mad Pork serves in 2 serving size, reqgular at 65 grams and large at 80
grams . Every serving served with fried spinach to add variety and served in a
bowl. The prices in Mad Pork are very affordable (Rp29.000 — Rp35.000 for each
bowl) compared to similar products. The target market targeted are male and
female between the age of 16-25 living in Karawaci and surrounding area.

Since the opening of our store, which is January 2017, we have
successfully made progress in our business by maximizing each of our existing
divisions. From marketing division, we have done some promotion activities, such
as giving free drinks for every bowl ordered, an event called “buy 3 food get 3
toppings and 3 drinks”, and giving a discount for every customers’ post on their
social media as an incentive, which we gain a significant from that. In human
resource division, we already hired 3 workers with an average score of 4 out of 5
on their performance appraisal. From our operational division, we have set the
serving time for about 5 minutes for dining in, and 10 minutes for orders through
online transportation, furthermore, we successfully launched a new menu in
March. From our finance division, we have been able to sell 5.000 portions over
the month of January to June with a total revenue exceeding 170 million rupiahs
and has already had returning customers. Up to June 2017, we have shown
growth significantly which makes Mad Pork as a business worth to continue for

the foreseeable future.



